
 

 

G E  I  S  S  L  E  R 
 

BURGGARTEN 7 

67435 NEUSTADT-DUTTWEILER AN DER WEINSTRASSE 

TELEFON- (06327) 2770 · FAX- (06327) 1546 

E-Mail- info@weingut-geissler.de · Web- www.weingut-geissler.de 

 

 

 

 
                                                                                   ____ 

 Wein-Preisliste 
                                                          ____             

 

 

 

 

Spätsommer 2026 
 

 

 

 
ANBAUGEBIET PFALZ 

 
 

 

 

 
Weingut Geissler GbR 

       Burggarten 7 
67435 Neustadt-Duttweiler an der Weinstraße 

Telefon- (06327) 2770 · Fax- (06327) 1546 

E-Mail- info@weingut-geissler.de 

Web- www.weingut-geissler.de 

 

 

 

 

 

mailto:info@weingut-geissler.de
http://www.weingut-geissler.de/


Die Rieslinge 
 

2025er Pfalz Riesling trocken*     Biowein DE-ÖKO-003 

Deutscher Qualitätswein     € 6,50/ l 
A 10,5 %vol / RZ 0,5 g/l / S 10,1g/l 

Was für ein unglaublich knackiger Riesling! Sehr präzise, klar, gradheraus und 

säurebetont! Aromen von frischgeschnittenem Holunder und Limetten.  Alles an 

dem Wein wirkt „grün“, was den Geissler Ansprüchen genau entspricht. 

Hervorragend zu unserer Bratwurst! 

 

2024er Duttweiler Riesling trocken*    Biowein DE-ÖKO-003 

Deutscher Qualitätswein     € 9,00/ 0,75l (€12,00/l) 

A 12,0 %vol / RZ 0,4 g/l / S 7,1g/l 

In der Nase schwingen frische Zitrusaromen aber auch die ganze Blüte des Frühlings 

mit. Er ist sehr expressiv und hat etwas feuriges, lebendiges, pfeffriges…Sehr 

interessant, man muss ihn beobachten. 

 
2024er Duttweiler Riesling „Schnick Schnack Schnuck“ trocken* 
 Biowein DE-ÖKO-003      € 9,00/ 0,75l (€12,00/l) 

 Deutscher Qualitätswein  

 A 11,5 %vol / RZ 7,7 g/l / S 6,4 g/l 

Ein Riesling mit Restzucker und das bei Geisslers! Den Wein Füllen oder nicht Füllen, 

das war hier die Frage. Daher ein kurzes Spiel Schnick Schnack Schnuck um diese 

zu klären – zu Gunsten des Weines. In der Nase erinnert er an gelbe Früchte, 

Melonen und Zitronen. Er füllt den Gaumen auf ganz wunderbare Weise aus und ist 

sehr empfehlenswert für alle, denen unsere trockenen Rieslinge ein bisschen zu 

trocken sind. Außerdem begleitet er picante Currys mit Reis ganz vorzüglich.  

 

2024er Pfalz Riesling „Blitz“ trocken*              Biowein DE-ÖKO-003 

 Deutscher Qualitätswein     € 6,50/ 0,75l (€ 8,66/l)  

 A 10,0 %vol/ RZ 0,5 g/l / S 7,7 g/l 
Ein herrlich erfrischender „Blitz“, wie wir ihn uns wünschen. Frische Zitrusaromen und 

Limetten schwingen aus dem Glas. Ein guter Wein, den Geschmack zu klären und 

sich auf den nächsten Wein oder das Essen vorzubereiten.  

     Und natürlich der perfekte, erfrischende Schorlewein! 
 

2024er Duttweiler Kreuzberg Riesling trocken „Sponti“* Biowein DE-ÖKO-003 

 Deutscher Qualitätswein      € 13,00/ 0,75l (€ 17,33/l) 

 A 12,0 % vol / RZ 2,9 g/l / S 6,5 g/l  

Ein sehr leckerer Riesling mit Aromen von gelben Früchten, wie Birne und gelber 

Apfel. Er ist ungewöhnlich weich, füllt den Gaumen aus, schmiegt sich in den 

ganzen Mund und bleibt! Der Wein steht für sich allein und überlässt es dem 

Genießer, zu welcher Gelegenheit er ihn trinken möchte. 

 
2023er Duttweiler Kreuzberg Riesling Auslese trocken*  

 Deutscher Prädikatswein      € 13,00/ 0,75l (€ 17,33/l) 

 A 13,0 % vol / RZ 3,3 g/l / S 6,0 g/l  

Was für ein Wein!! So etwas gab es lange nicht mehr. Sehr floral geprägt, erinnert 

an Mimosen und Kamillenblüten, an Akazien und Honig. Sehr komplex, sehr 

vollmundig, langanhaltend am Gaumen und das obwohl er trocken ist!  Was für 

eine Freude, diesen Wein zu probieren! Er wärmt von innen heraus und steht für sich 

allein. Ein Wein für einen Abend mit Freunden am Kamin. Diese Beschreibung ist ein 

Zusammenspiel von Christiane und Laura, einer Sommelière aus dem Piemont. 



Die Silvaner 
 

2025er Pfalz Silvaner trocken*     Biowein DE-ÖKO-003 
 Deutscher Qualitätswein     € 6,50/ l 
 A 12,5 %vol / RZ 0,4 g/l / S 6,0 g/l 

    Herrlich florales Bukett strömt aus dem Glas. Getrocknete Wiesenblumen, Heu und     

    ein Hauch von Zitronenzesten. Sehr animierend, eher säurearm und wiederum für    

    alle, die es etwas milder mögen. 

    Ein toller, einfacher Silvaner in der Literqualität. 

    Unsere Standardempfehlung zu Pfifferlingen oder auch zu weißem Spargel. 
 

2023er Pfalz Silvaner trocken* 
 Deutscher Qualitätswein     € 6,50/ l 
 A 11,5 %vol / RZ 0,3 g/l / S 6,2 g/l 
Diejenigen unter uns, die mit der Säure im Wein, speziell im Geisslerwein nicht so 

gut zurechtkommen, greifen immer gern zum Silvaner. Und es ist immer eine gute 

Wahl. Dieser Silvaner hat leichte grünliche Reflexe und wirkt sehr floral. Er passt sehr 

gut zu Rahmpfifferlingen mit Nudeln, wie wir beim Weinfest immer wieder erleben. 

Aber auch zartes weißes Fleisch und gebratene Forelle Müllerin begleitet er 

vorzüglich. 

 

2023er Duttweiler Kreuzberg Silvaner trocken “Sponti“*            

Deutscher Qualitätswein     € 13,00/ 0,75 l (€ 17,33/l) 

 A 13,0 %vol / RZ 0,4 g/l / S 5,8 g/l 

In der Nase erinnert er an den berühmten Feuerstein und wirkt auch dadurch sehr 

mineralisch. 

Mit ein wenig Luft entwickelt er sich fantastisch. Er offenbart eine Fülle an Mineralität 

und Frühlingsblumen und macht ihn zu einem tollen Begleiter zu Spargel, grün oder 

weiß oder zu gebratenem Hühnchen. 

 

Die Burgunder 

 
2025er Duttweiler Weißburgunder trocken*     Biowein DE-ÖKO-003     

         Deutscher Qualitätswein     € 9,00/ 0,75l (€ 12,00/l) 
A 12,0 %vol / RZ 3,2 g/l / S 5,9 g/l 

Dieser Burgunder wirkt sehr verhalten in der Nase. Elegant, zurückhaltend. Erinnert 

im weitesten Sinne an Zitronen und erste Blüten von Schlehen und Weißdorn im 

Frühling. 

Im Geschmack offenbart sich eine prägnante Säure und eine ungewöhnliche Fülle, 

gestützt von einer leichten Restsüße, die man nicht erwartet. Dennoch wirkt der 

Wein sehr kernig. Unser Tipp zu Lachsfilet mit Blattspinat und Kapern. 
 

 

2024er Kirrweiler Mandelberg Weißburgunder trocken*  #Barrique  

       Biowein DE-ÖKO-003 
Deutscher Qualitätswein     € 14,00/ 0,75l (€ 18,66/l) 

A 13,0 % vol / RZ 0,7 g/l / S 5,9 g/l 

    Ein großartiger Burgunder im Barrique gereift, das lässt ihn sehr weich erscheinen.    

    keine Ecken, keine Kanten. Die Frische verleiht ihm einen wundervollen Schwung.    

    In der Nase erinnert er an Kokosmilch, Karamell und Butter. Er hat eine   

    unglaubliche Länge, ist sehr gut balanciert und hat viel Potential für eine großartige     

    Entwicklung. Bis dahin kann man ihn wunderbar einfach pur genießen   

    oder mit kandiertem Ingwer.  



    In ein paar Jahren dann empfehlen wir ihn bestens zu in Butter gebratenen   

   Jakobsmuscheln.  

 
2022er Kirrweiler Mandelberg Weißburgunder trocken*    

 Deutscher Qualitätswein     € 11,00/ 0,75l (€ 14,66/l) 

 A 12,5 % vol / RZ 1,3 g/l / S 5,3 g/l 
Ein zarter, schmelziger Burgunder von unglaublicher Länge und Komplexität. Er wirkt 

sehr vornehm und elegant. Schöne untermalende Säurestruktur, die ihn lebendig 

macht. Toll, wenn man einfach nur mit einem Glas Wein dasitzen möchte. Aber 

auch zu Geflügel mit Granatapfelkernen und Kokosmilch. 

 

2022er Kirrweiler Mandelberg Grauburgunder trocken*   
 Deutscher Qualitätswein     € 11,00/ 0,75l (€ 14,66/l) 

 A 12,5 %vol / RZ 5,7 g/l / S 4,9 g/l 

Gleiche Familie, gleicher Weinberg aber dieser Grauburgunder wirkt noch üppiger, 

zarter, noch mehr Schmelz und wie ein Pralinée.  Er ist ein klein wenig restsüßer als 

der weiße Burgunder und das macht ihn gleich verführerischer. Erinnert an kandierte 

Aprikosen. 

Unser Tipp: Kabeljau im Ofen gegart mit Kräutern und kleingewürfeltem 

Wurzelgemüse. Oder auch eine fruchtige Komponente wie Mangopürree und 

Feigen und Kartoffeln. 

 
2023er Pfalz Chardonnay trocken*  
  Deutscher Qualitätswein     € 8.00/ 0,75l (€ 10,66/l) 

   A 11,0 %vol / RZ 0,3 g/l / S 7,5 g/l  

Die Jungwinzerin geht neue Wege! Früh gelesen wollte sie gern einen 

Sektgrundwein einfach mal so ausbauen. Die Grundweine bestechen immer durch 

ihre schlanke, neutrale „einfache“ Art und entsprechen so dem gradlinigen 

Geisslerstil.  Dieser Chardonnay, der normalerweise im Sekt gelandet wäre, besticht 

durch seine klare, prägnante Eleganz. Er hat Säure, die ihn trägt und lebendig hält 

und ist ein einfacher Wein aus dem Basissegment. Toll! 

 
2023er Pfalz Chardonnay trocken*     #Barrique 

Deutscher Qualitätswein     € 13,00/ 0,75l (€ 17,33/l) 

A 12,5 % vol / RZ 0,5 g/l / S 5,3 g/l 

„Vom Holz geküsst“ ist dieser Chardonnay zur Hälfte im Barrique und zur Hälfte im 

Edelstahltank ausgebaut. Die Nase lässt die Reife der Trauben erahnen. Üppig und 

ausladend ist er im Geschmack, reife Birnen und Butter schwingen mit. Toller 

Begleiter zu in Butter gebratenem Fisch wie Seezunge oder Seeteufel im 

Wurzelgemüsebett. 

 

 

Die Rosanen 
 

2024er Pfalz Herold Rosé trocken*     Biowein DE-ÖKO-003 

Deutscher Qualitätswein     € 8,00/ 0,75l (€ 10,66/l) 

 A 11,0 %vol / RZ 2,5 g/l / S 5,9 g/l 

Dieser Rosé hat sich sofort in unsere Herzen geschlichen! Frühling, Sonne, warme 

Luft, den blühenden Kirschbaum über uns und dazu ein gekühlter Schluck dieses 

Weines ist für uns ein „Stück vom Glück!” 
 

 



2025er Kirrweiler Spätburgunder Blanc de Noir trocken*     Biowein DE-ÖKO-003 
   Deutscher Qualitätswein                € 9,00/ 0,75l (€ 12,00/l) 

   A 12,0 %vol / RZ 2,5 g/l /S 5,8 g/l 

     Im Duft erinnert er an die Trauben aus denen er gemacht ist.  Wenn man bei der    

     Ernte hineinbeißt und einem der Saft über die Finger läuft. Herrlich! Kompakte Fülle,   

     immer ein wenig mehr als der Rosé.  Sehr geschmeidig und buttrig zart. 

     Toll zu mediterranen Gemüsen, zu Ratatouille, in Olivenöl gebratenen Auberginen,    

     Tomaten, Knoblauch, Rosmarin…  Zu der ganzen Fülle des Sommers! Schnell sein    

     lohnt sich, es gibt nur eine geringe Menge dieses Weins. 
 

 

2023er Kirrweiler Spätburgunder Blanc de Noir trocken* 
   Deutscher Qualitätswein                € 9,00/ 0,75l (€ 12,00/l) 

   A 11,5 %vol / RZ 1,2 g/l /S 5,2 g/l 

Tolle Spätburgundernase! Dieser Wein spricht für sich. Er hat die schöne Eleganz und 

Finesse, die man sich von einem Blanc de Noir wünscht.  

Frisches Lachsfilet mit geschmälzten Zwiebelchen in Olivenöl, Kapern, eingelegten 

Trockentomaten, was man sonst noch im Kühlschrank findet - und man hat ganz 

schnell ein tolles Essen. Und den perfekten Wein dazu! 

 
 

 

Die Rotweine 

 

2023er Pfalz Heroldrebe Rotwein trocken* 
 Deutscher Qualitätswein        € 6,00/ 0,75l (€ 8,00/l)   

 A 12,0 %vol / RZ 0,3 g/l / S 6,1 g/l 
Erinnert in der Nase an Kirsche und Vanille. Also alles wie immer. Er ist ein wenig   

leichtgewichtiger als sein Vorgänger. Ein bissel Holz schwingt mit und macht ihn 

dadurch rund und harmonisch. Als neuer Pizza- Pastawein hat er seinen Einstand bei 

uns schon längst gemacht. Wir sind überzeugt! 

 

 

     2022er Kirrweiler Mandelberg Spätburgunder trocken*                

 Deutscher Qualitätswein     € 15,00/ 0,75l (€ 20,00/l) 
 A 12,5 %vol / RZ 0,3g/l S 6,0 g/l 

Ein toller, dichter Spätburgunder mit den so typischen Aromen von welkem Laub, 

Nelken und Minze. Sehr weich und rund, nicht so hoch im Alkohol wie die in den 

vergangenen Jahren und dadurch auch ein wenig nahbarer.  

Was für eine Freude er zu Schmorgerichten machen wird… 

 
      2019er Pfalz Rotwein Cuvée trocken* 

 Deutscher Qualitätswein     € 15,00/ 0,75l (€ 20,00/l) 

 A 14,0 %vol / RZ 0,4g/l / S 6,5g/l 
      Was für ein Jahr – was für ein Wein! Es war sehr heiß während der Ernte, unsere Oma   

      hat noch gelebt, war sehr desolat und hat all unsere Kräfte beansprucht. Die  

      Jungwinzerin war weit weg in Neuseeland und wir hatten mit den  

      Naturgegebenheiten zu kämpfen.  

      Der Wein hat eine Dichte und Fülle an Aromen von Schlehen, roten Früchten und   

      eine unglaubliche Adstringenz. Dekantieren ode rein frühzeitige Einschenken hilft   

      dem Wein. Ein Lob dem Winzer David! Wer eine Wildschweinkeule, ein Rinderfilet  

      oder einen Rinderbraten dazu hat, kann sich glücklich schätzen! 

 



 Die Exoten 

 
2025er Duttweiler Cuvée Geizig trocken*   Biowein DE-ÖKO-003 

  Deutscher Qualitätswein     € 9,00/ 0,75 l (€ 12,00/l) 

  A 12,0 %vol / RZ 3,1 g/l / S 6,6 g/l 

     Wir hatten geringe Mengen Morio und Gewürztraminer und haben uns      

     entschieden diese mit ein wenig Riesling und Silvaner zu ernten und eine    

     Neuauflage des Cuvée Geizig zu machen. Ein sehr schönes und intensives Bukett  

     von Rosen und Litschies kam dabei heraus. Er gehört auf jeden Fall zu den    

     Bukettsorten und soll diejenigen trösten, die gern Morio trinken, denn den haben wir   

     inzwischen herausgerissen. Moderat in der Säure begleitet er auf jeden Fall alles,  

     was mit weißem Fleisch und süßen Aromen zubereitet ist. Eigentlich hätte die   

     Jungwinzerin diesen Wein gern ein wenig restsüßer gehabt. Doch er hat die Geissler   

     Stilistik verstanden und ist einfach nahezu durchgegoren. 

     
2024er Duttweiler Scheurebe trocken*   Biowein DE-ÖKO-003 

 Deutscher Qualitätswein     € 9,00/ 0,75l (€ 12,00/l) 

 A 12,0 %vol / RZ 1,6 g/l / S 6,9g/l 
     Ein floral geprägter Wein, der an grünen Tee und Heu erinnert. Erfrischend anders.     

     Ungewöhnlicherweise würden wir diese Scheurebe zu „Risotto mit Brennnesseln“   

     empfehlen. 
 

2024er Duttweiler Gewürztraminer*    Biowein DE-ÖKO-003 

  Deutscher Qualitätswein       € 9,00/ 0,75l (€ 12,00/l) 

  A 11,5 %vol / RZ 13,8 g/l / S 6,0 g/l 

Ein schön balancierter Wein mit Säure und Süße. In der Nase sehr zurückgenommen, 

ein bisschen scheu, aber sehr expressiv im Geschmack. Erinnert an Marzipan und 

Mandeln und passt wunderbar zu einem traditionellen Gugelhupf. 

 

 

Außerdem in Programm 

 

Pinot Brut Natur* 
            Deutscher Sekt         € 15,00/ 0,75l (€ 17,33/l) 

           A 12,0 %vol / RZ 0,2 g/l 

Der trockenste Sekt, den es auf dieser Welt gibt. 0,2 g/L Restzucker! Das soll uns erstmal           

einer nachmachen! 

 

2025er Traubensaft weiß 

        € 4,50/ l 

 
 

 

 

*alle Weine enthalten Sulfite 
 

 

 

 

 

 



Öffnungszeiten 

 
*Weinverkauf* 

Montag bis Freitag ganztägig nach Vereinbarung 

Samstag ab 11.00 Uhr 

 

*Wertschäftel* 

März bis Mai und Oktober bis Dezember immer  

Donnerstag, Freitag, Samstag ab 18 Uhr 

……… 

 

Bankverbindungen 
 

Sparkasse Mittelhaardt  

IBAN: DE26 5465 1240 0001 9653 59 

BIC: MALADE51DKH 

 

VR-Bank Südpfalz  

IBAN: DE62 5486 2500 0006 7709 67 

BIC: GENODE61SUW 

……… 

 

       Verkaufs- und Lieferungsbedingungen 

 

Die Preise verstehen sich einschließlich 

Mehrwertsteuer frei Haus innerhalb 

Deutschlands ab 24 Flaschen. 

 

Bei Abholung gewähren wir einen Abholrabatt. 

 

Wir nehmen alle Weinflaschen zurück,  

die von uns geliefert wurden. 

 

Verpackung der Flaschen für Abholer in 6er Kartons. 

Bei Versand verpacken wir in die für 

den Transport günstigste Verpackung. 

 

Sollte die eine oder andere Sorte ausverkauft sein,  

werden wir Sie verständigen. Falls dies  

nicht möglich ist, behalten wir uns vor, eine  

in Preis und Qualität ähnliche Sorte zu liefern. 

 

Die Ware bleibt bis zur vollständigen  

Bezahlung unser Eigentum. 

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch in  

unserer Probierstube freuen.  

Bitte rufen Sie vorher auf jeden Fall an.  

Danke! 

……… 


